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1. Nội dung cuộc họp
- TS. Công Ngọc Thắng điều hành buổi báo cáo sinh hoạt học thuật.

- PGS.TS. Bùi Thị Lệ Thủy trình bày nội dung báo cáo bao gồm:

+ Kết quả nghiên cứu tách acid béo từ dầu dừa, kết quả phổ hồng ngoại, phổ cộng hưởng từ hạt nhân của sản phẩm
+ Kết quả nghiên cứu tách acid béo từ dầu hạt cao su, kết quả phổ hồng ngoại, phổ cộng hưởng từ hạt nhân của sản phẩm
Các kết quả đạt được: tìm ra được điều kiên tối ưu, xác định cấu trúc và  xây dựng được qui trình để tách các acid béo từ dầu dừa, dầu hạt cao su.
- Các ý kiến trao đổi:

+ Ông Công Ngọc Thắng:  Cơ sở của việc lựa chọn dầu dừa và dầu hạt cao su làm đối tượng nghiên cứu?
Báo cáo viên trả lời: Dầu dừa và dầu hạt cao su là 2 loại dầu phổ biến ở Việt Nam, thành phần acid béo của dầu dừa chủ yếu là acid no lauric còn của dầu hạt cao su là các acid không no. Nghiên cứu thực hiện với 2 loại dầu để đánh giá ảnh hưởng của thành phần acid béo đến quá trình tách và đến quá trình chuyển hóa sau này. Từ các kết quả của quá trình tách các acid béo dầu nguyên chất sẽ có sơ sở để thực hiệc quá trình tách acid béo dầu thải sau này

+ Ông Phạm Xuân Núi: Trong các yếu tố ảnh hưởng tới phản ứng tách acid béo thì yếu tố nào có ảnh hưởng lớn nhất? 
Báo cáo viên trả lời: Thời gian và tỉ lệ dầu/dung dịch kiềm ảnh hưởng lớn nhất tới quá trình tách acid béo. Thời gian cần đủ lâu vì quá trình xà phòng hóa xảy ra từ từ còn lượng kiềm cẩn vừa đủ không nên dung dư.
+ Ông Vũ Văn Toàn: Quá trình tinh chê dầu thực vật có ảnh hưởng đến qáu trình tách acid béo không? Làm thế nào để xử lý hiệu quả dầu thực vật thải trước khi phản ứng? 

Báo cáo viên trả lời: Cần tinh chế kỹ dầu thực vật thải để loại các tạp chất có ảnh hưởng đến quá trình tách acid béo, nên gia nhiệt, dugnf them dung môi nếu cần để quá trình tinh chế thuận lợi.
 
Ngoài ra các đại biểu khác như: TS. Ngô Hà Sơn, TS. Ngô Thanh Hải, TS. Phạm Trung Kiên, TS. Nguyễn Thị Linh cũng có nhiều câu hỏi, đóng góp hữu ích cho báo cáo. Báo cáo viên cũng trao đổi làm rõ thêm và tiếp thu các ý kiến đóng góp của các đại biểu.
V. Kết luận của Hội đồng
- Về tính khoa học: Làm chủ kỹ thuật tách acid béo từ dầu dừa, dầu hạt cao su
-  Ý nghĩa thực tế (kinh tế – xã hội, khả năng áp dụng,...): 
Kết quả của đề tài này có thể ứng dụng vào việc sản xuất các chất lỏng ion có giá thành hợp lý cho nhiều ứng dụng khác nhau trong công nghiệp. 
Kết luận chung: Nội dung báo cáo đảm bảo chất lượng khoa học tốt, có thể phục vụ công tác giảng dạy NCKH và phục vụ sản xuất.
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